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ABSTRACT 

A preliminary investigati。n was performed to evaluate the p。ssibility of partially replacing palm 。ii

and beef tallow by rapeseed 。ii for frying oils 。f Instant Ramyon manufacturing. The AOM stability of 

rapeseed 。ii was inferior than that 。f palm 。ii, but was comparable to that 。f beef tallow. When rapeseed 

oil was blended with palm oil or beef tallow, the A。M stability [ 1f the blended oil was improved. As far as 

AOM stability is c。ncerned, best results were 。btained with a blending rati。 of 3 part of rapeseed 。ii to 

7 part 。f palm 。ii and a 「ati。 of 4 part of rapeseed oil to 6 part 。f beef tallow. These blended rapesee 

oils was retarded the formation of conjugated dienes and polymers during heating. The anti。xidative effects 

on the stabilities of AOM and thermal in blended rapeseed oils showed that TB HQ was superior to t。copherols

and a mi1<ture of BHA and BHT was inferior. 

I. 서 론 

우리나라에서 최근 지방질 식폼 특히 튀김식품의 

소비가 매년 증가하고 있으며, 그중 대표적인 것은 

라연이다. 

라연은 」 제품의 종휴에 따라 약간의 차이는 없 

으나 약 15% 내외의 유지틀 함유하고 있다. 우회 

나라에서 생선되어 소비되는 라연의 양을 년간 약 

40 억식으효 7~정활 때 약 72,000 흔의 유지 (략연 

12og 중 유지 함량을 15%로 할때)가 라면 제조

에 소비되는 것으호 주정원아. 이 양은 198~-l 년오 

우리나라 동식 울성 유지의 수입량인 280,000 혼의 

약 26 %에 해당하는 악대한 양이다시 한흰, 우리 
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나라 국임 1 인당 년간 라면의 소비량쓸 약 70 적 

으-호 가정 합 때 l.260g 의 유지쓸 라연으로 부터 십 

취하는 셈이다. 이 양은 1983 년 우리나라 국인 1 

언당 l 얼 유지 성취량 2:~.Sg 의 14.7%에 해당된 

다. 이장과 장이 라언 제£에 사용되는 유지는 우 

리 나라 유샤의 총 수요량과 국임을의 츄지 성취 량 

에 가장 콘 ‘시좋울 차지하고 있다. 

우 리나라에서 라면 제소에 사용외는 윤지는 주로 

팝유와 우지로셔, 이는 전량 수업에 의촌하고 있어 

막대 한 외깎가 이에 소 llj 되고 있다. 따라서 라연 제 

조에 사용-혜는 팡유 및 우 :xj 의 일부 뜰- -츄내산 유지 

원효로 대찌할 수 있다연 애우 바합직한 원이다. 유

채는 보ej fι1 대처l 작옳로서 벼 농사들 지윤후 답 e1 

칙으호 생안이 가눔하요호 아주은 작불파 경합없이낙 
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내생산올 응대시킬 수 잉다. 그러나 다흔 삭용윤지 씨 직상되는 펌유와 우시?} 씬우쉰i +l-~~ -ft--호 다i 처1 
와5<j 가혀경생 및 소 u1 량의 저하놓으혹 인쳐여 우 훤 수 었는 "-I 쓸 탐씌하지 칙한 여I Bl'1\j 안 'i1 二f의 일 
리나라어 써 유채획 생신량용 최급 약잔썩 감소하는 부효 잭획하였다. 따라서 본 연구째서-는 츄쩌유어| 

정향올 보이고 있다- 따라서 유채유의 대량 소써치 장유 -- -우"]쏠 각각 척댐한 바-윷로 훈휩한 혼힘유 
뜰- 7tt 발 송「 여 그의 증산윷 유도힐 필요가 있 다. '2j -tr-~ 잊 7}연 안정 /앙 고} 이 능 훈 압유어j 힘 산화써} 
라연은 유지쓸 함휴하는 2 차 가공식풍으로샤 라 ·ift 격섬' /’}히였올 따P''I 항간회효과윌 연구 하였다, 

‘건중- 유지익 안!!fl-i=_- 세풍의 쏟질윷 저히시키는 가 

장 줍요한 요인이 t:~. 라 I션좋의 유지의 샀째에 씩딴 TI. 재료 및 방법 
제품-의 풍-정져하는 그의 쩌l초애 사용되늙 휴지획총 

유-와 안정성, 뛰집방법, 갔화방자쩌의 ;협가? 쪼장, 1 ‘ XH 료 

저장상태·웅과 ;같은 여러까지 요언을에 씩하띤 영형 판쉬와 우지는 항신화써! 7f 성까도!지 않은 성처1 유 
을 받는다') . 그썩나 라면 제초어1 사용하는 원 서 ~1 쓸 켜-내 유 지힐사보궈l E". 구입하였 31., 쉬-채원←는 농 

산화안갱성익 일자적으-~ .7]-정 웅요하다, e\ 면?} 제 촌진흥청 ∼옥쏘가점에서 짝송 ;,\j ~11 한 신풍r송융 분양 

조에는 팎유, 우쩌 빛 톤-지꺼 않이 사용되 l꺼, 이들 ;캄아 착유 한 후 정저)한 것윌- 사용히였다, 이쉰 시 

쓸 단독-.:=~ 호 사용양수표 있으나 인반적,;〉-로 씌딩한 Jr. 운 ι|§| "i 확최끽 -턱 성 1잊 지‘앙전 -ι 성 "'": Table 

ti] 윷로 혼 탑하역 사용한다‘ 그것운 이흰 혼협」에-까 l 과 같다. 

제품의 했 "I 및 저 장 안;잉성찰 양상시 키거 때칸1 이 형 {f 화제 ;5· BHA, BH1; 1、BHQ t딩 DL α- t。-

q3 ’ . copherol 온 Sigma 쉰 샤세 (Saint Louis, USA) 인 
본 연_·'j'-는 우러나과익 명?촌에서 증산이 ?}대되는 꽉급 사약-윤, <J -· rich to :opherol 판 띤본 않뼈 비바 

유채휴의 활용윷 왼하역 라면 체조용£료 가정 않 진호)λ「셔|익 천연 tocopherol 윤 각각 사용-차였다. 

Table 1. Physicochemical characteristics and fatty acid c。mp。siti。n of fresh 。its and fats used 

in this experiment 

Characteristics Rapeseed!) Palm2l Ta‘iow3i 

gravity(25/25 ℃) 

Refractive indeX(25 ℃ ) 
’odine value (wijs) 

Sap。nification value 

Acid value 

Peroxide value (meq/kg) 

Fatty acids3l 

12: 0 

14: 0 

16: 0 

16: 1 

18: 0 

18: l 

18: 2 

18: 3 

22: l 

。‘915
l ‘ 4735 

l 01.2 

169.9 

0.08 

0.89 

4.9 

l.7 

.S9 ‘ l 

l9‘ 8 

12.。

2」5

All values are means of tripticate determinati。ns‘

0 ‘884 

1.4580 

52.3 

196.0 

Q‘ 07 

0.32 

0.2 

1.2 

45.2 

A‘b 

40. l 

8.7 

1 l Extracted ’r。m new variety of rapeseed grown at the M。k-po district in K。rea.

2) Purchased from !。cal market in Korea ‘ 

3} Fatty acids are expressed as number of carbons: number of doub’e bonds. 

·l:! 

。 .898

1.4586 

46.7 

190.4 

i] .06

’.48 

0.7 

2.5 

26.2 

4.3 

18,9 

42.4 

4.2 

0.7 



Vol. 4. No ‘ 2(1987) c+연 세초풀 위 한 혼합 유채유의 산화 싼정성 3 

리 측정하였다‘ 즉, 벼좋은 Cc l()a- 2S‘ 굴절활은 

2. 방 법 εc 7---씌 어i 따라 Abbe 2L refrnctometer (Bau-

J) Active oxygen method ( AOM) 시 험 sch and Lomb ιo.) 로 요오드 값‘온 Cd 1-2.'i. wl 커; 

쉬지의 AOM 시힘은 Metrohm Rancimat (mod- 확값온 Cd 8-53‘ 산값윤 Cd ;ia--6:i 회 장확쏠값 

el 617. Switzerland) 에 의하였다·’· 즉, 시효 죄 판 Cd 션 -5:3. conju앙ated diene 윤 Tila--64 의 순 

서 2‘Sg 윤 reaction vesSel 어l 취하고 갱{} ℃ 익 서에 따라 각각 쪽정하였고, 웅협옳의 함량은 Pe-

oil bath 생-에서 시칸앙 ι01 의 용기플 주영하띤서 led 익 방법”’에 따라 rnethanolysis 한후 콜포로공-

산화시켰쉰 때 생성되는 산화생성울올 증류수어l 정- 융 불용성 황실의 함량윈- 측정하여 %포표-시히였냐. 

입시켜 J으l conductivity 풍 자용적으로 측갱짜여 J_ i'-l 고 -w-~1 숭꾀 총 loα}j ~i 합 i용은 Emmeri-Engel 

7j폭되는 꽉선으로부터 유도기간뚱 계산하여 표시 !섭?’에 따라 정량하였다. 

하였다. 유지획 자앙산 조성딴 GLι(Hewlett-· F닙ck.ard 

2) 가렌 t상업 57!JOA, USA) 」보 울-따 정량하없다. 이때 자링산?| 

유지의 가열용 Valentine batch freycr 로 l8ll 초 얘 탑 에스셰프는 12.5% BF3-MeOH풍 사용 하여 

s ℃에서 행하였 따 이때 유지 21쓸 fr eyer ;써 취하 Morris쩌1과 Smith 펙 순-서 8) 에 따라 만둡었다. 원-

고 가열 휴 5 시간 마디 유지 100 ml 촬 취하여 분 석초전꽁- FID훌 사용δ|〈꺼 쉬. ~-1 철힘〔6 btκ2mm) 어| 

석시료로 하였으여, 까열한 휴 지플 채취한 후 신츄 l ”% DEGS 들 업힌 l [J0--12(1 써l 써 Chromosorb 

한 첨가하지 않았으며 freyer 내 유지의 specific WHP 혈 중천하고 싼의 온도-는 1”1〕℃에써 짙소가 

area 는 유 "]ml 1강 0.14±fl.02cm2 로 유치하였다. 셔i _ii'c 하여 띠1훈-t강 401띠 속도-호 용풍하였고, 표표지 

3) 분석방법 에 나타난 형오떠는 표춘 자 t상{「익 핵틸 어|스터L르 

유지의 각종 이화학적 항수을-은 AO‘$법 s, 어l 띠 9-i 며우픈 사{|싹 llj .ilL하여 확인하였으며, _:1- 얻적 

Table 2. AOM stability 。f palm, tallow. rapeseed and blended oils 

Oils 
lnducti。n

peri。d min.)1l 
Iodine value (Wijs) 

T。t하 toe。,

(mg/lOOg)야 

Palm 408 52.3 52. I 

Tall。w 、 56 46.7 0 ‘8 

Rapeseed 144 101.2 69 ‘} 
Rapeseed + Palm3l 

20: 80 27(] 73.0 50.4 

30: 70 3’2 66.0 54.2 

40: 60 276 72.4 56.9 

50: 50 258 77.6 61.4 

60: 40 234 82.6 67 ‘8 

Rapeseed + Tall。w3)
20: 80 192 51.3 18.5 

30: 7[) 240 64. l 22.4 

40: 60 258 68.5 29.2 

50: 50 222 74.0 35_2 

60: 40 204 • 85.1 4 ’,9 ---------**‘··*-------*·…----------.“…---** 
끼 Induct‘on times f。r 。,Is by the Rancimat instrument (Metr。hm model 617, Switzerland). Test condit!。n&

were; 2.5g 。ils, 130。c and air fl。w rate of 20L/hr. 
2’ Emmerie-Engel ’s c。l。rimetric method. 
3) Blending rati。 ‘W1 %) 

9 -
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은 가기에 연.결된 적푼계에 의하여 우힌 다읍 총 지 

방산에 대한 백분율로- 나타내었아. 

ID. 결과및 고찰 

1. 신선한 유지으| A。M 안정성 
산성한 릎t유, 우 "-I, 유채유 , 유채유에 판쉬- 및 우 

:z1찰 각각 일정 한 비울로 혼합한 혼합유의 AOM 

안정성쓸 즉정한 질파는 Table 2 와 같다. 

팡유. 우 :z], -유채유숭에서 AOM 안정성은 펌유 까 

가장 총있二L 유 채윤-가 가장 냐썼 r:+. 유 :;H 츄어l 는 to

col 으t 함량이 효으연서 AOM 안정성의 유도가칸익 

짧은 것은 함유 및 우-지보다 불포화~i:.7} 크 7i 띠|랜 

。j 며, 팡묶는 tocol 의 합향이 유채유 보다 낮s·.'견 

서 유도기산이 긴것은 유지의 올!t.화도가 낮거 때 

콸。l 마. 이장파 샅이 유채유의 AOM 안정성운 땀 

유 및 」\'- 지보다 옷하므호 츄채유훈 단독으로 라C헌 

져|죠;씌 튀김용요£ 사용-활 경우 끄-으l 신화 안정성 

은- 펌유 및 우지쓸 단속으로 사용힐 정우- Jι 다 봇 

황 것으로 에장뇌었다. 

유채유어| 팡유 및 우지뜰 일정 llj윷로 촌양한 폰 

-압유의 A[ >M 안경성은 유채유와 땀유플 3‘7, 유 

채유와 우자룹 4:6 의 비촬로 혼합하였올 때 7} zj· 

각 가장 유도기갚아 길었 r.:}. 유채유에 우지플 혼협 

한 혼합유·'.으| 유도기간은 오우 유채유 및 우지 만옥 

보다 언장되었다- 二I퍼나 유치l유에 팡유월? 촌합한 

혼합유으l 유도기간은 유채유 단독보다는 연장되었 

」L나 i암쉬- 딴옥∼ 효'·다는 짧았아. 판합유익 AOM 안 

정성은 二L의 불포화도 및 tocol 합량파 월첩한 싼 

껴|가 있었다‘ 묶, 불포화도가 낮윤수록 일반적-으로 

AOM 안정성이 좋은 경향이었[+. 그리나 유채 유-

흥양國Y버化學會짧 

- i암유 Cl: 7) 악 혼합유와 유채유-우지( 4: 6) 혼힘 

-?r 으| 쏠£화_;,_:_는 서로 비숫하나 선자까 주자」£다 

AOM 인정성이 뎌 좋은 것은 tocol 적 힘량이 앓기 

때둔이라 생각되었다. 

2. 가열 유지으| A。M 안정성 

tr유, 우지, 슈채유, 유채유에 입쉰→(:1:7) 및 우 

;<.I ( 4 ;fj) 플 쥔-할한 곤함윤와 이어l 몇 가시 항신화져1 

쓸 각각 접 7) 한 유지플 l 80 :!:: 5 ℃에서 l u 시간 가 

열한 우 이같 유지의 AOM 안정 생융 휴쟁한 결과 

-,':- Tabie :1 파 갇나. 

앙산화쳐1플 첨 가하지 않은 가열유지의 유도7] 칸 

은 가열 히 지 않은 이 -늘← 융지 의 」유도가 찬 (Table 2) 

보다 김소되었 r+. 그려고 유 :z1 의 송-듀에 따-\"- AOM 

안정생판 가열하였을 왜와 하지 않았을 때 자 커의 

장아 휩 운가 가장 좋았다. 이러한 현싱은 가열유지 

의 AOM 안정성도 원료 유지의 불쪼화도와 tocol 

익 함량파 팎껴j 7} 있음을 나타내 주;17- 있다. 

장신회세1플 침가한 까현」유지는 모든 사효어|서 현 

저히케 *도7] 깐이 연장되었£며, 유ζl 의 -송뷰에 따 

라 자아가 있었으나 모는 사료에서 3‘BHQ 가 가장 

효과적이었다, 다만 우지에서는 δ-t。copherol 의 첨 

가가 가장 효파죄 이 었 다. TBHQ 익 항산화효과가 좋 

은 것은 BHA와 BHT 보다 열에 대한 안정성。 좋 

고 불 표-화 지 t앙산을 다량 함유 s!는 유-:~1 에서 보턱 

효과적이기 때운9’아라 생각된다. 

팝윤와 우 ζ1에서 BHA 및 BHT 끈힐-제와 DL

α- to [ :opherol 잊 항산화 효파는 서로 거 0j 같았으 

나, ,) locopherol 의 합산화 표파는 이늘-보다 좋있 

나 그e-j 나 -운채유에서는 BHA 및 BHT 폰핍제, 

DL-a -tocopherol, o--tocopherol 의 땅산화 효 

Table 3. AOM stability 。f palm, tallow, rapeseed and blended rapeseed 。ils c。ntaining of some 

anti。xidants after heating f。r 10 hours at 180±5ιC 
=ττ::::::::====---=====---=::::==---===== -간 

Oil treatment Induction peri。d (min.)1) 

(Wt percent cone.) Palm Tallow Rapeseed Rapeseed+Palm Rapeseed+Tall。w
(3:7) (4:6) 

Control (n。 antioxidant) 342 90 126 264 180 

0.01 BHA + 0 ‘01 BHT 378 300 180 294 270 

0.02 TBHQ 660 390 384 582 480 

0.02 DL-a-toc。pher。| 372 288 l 7 4 282 246 

0.02 o--rich tocophero12l 456 432 180 336 288 

11 See f。。tn。te in Table 2. 
2) Natural t。copher。| c。ncentrate containing of Ii-form more than 90.0 % 

-‘。



훈-합유"tt 윤-뜰 180±'i ℃에서 각각 7]-영하는 옹안 

이늘 유 ζi 의 홉광도 (232mn)의 연화을 족정한 곁 

고}는 Fig. l 과 같다. 

숙, 7↓열히지 않윤 신선한 시효 유;;<.j 으| 2:32 nm 

에서의 흉핑도는 유채유가 가장 높았고( 0. ! 9)' 광 

유( 0.03)와 -'f-- ;;<.j ( Q. 05)는 서로 비숫하였으며, 츄채 

유-에 땅윤 몇 우지을 각각 ‘.3: 7 빛 4:6 으로 혼합 

한 혼합유는 역|상한 바와 같이 유채유 보아는 그 

값이 낮았고 꺾유 및 우지 보다는 높았다- 그킥고 

가열과정풍 __!i~든 시 Ji 유지에서 홉광도는 -승가되었 

으 1개, 二l 승기는 가열 lfi 시간 융-안걷 강L」썩한 펀 

이었3나 그종-는 다소 완안하였다, 그리고 흡핑도 

으| 변화늠 섬가1잔 황산화저}의 총뷰에 따다 4이가 

있어 모는 시효 유지에서 TBHQ 릎 첩가하었을 때 

가 가장 완안파였고 그 다 읍。l d- tompherol융 첨 

가하였윤 때이역 〔다만 쑤지에샤는 δ- towpherol을 

침 가하있쓸 때 가장 완L신차였음-) BHA 와 BHT 혼 

함써| 룹 첨까하였을 때는 대 조군과 거 의 씩숫하게 증 

가하였다 。l 러한 힘산화제의 총듀에 따릎 자이는 

섬 자한 힘삼화제 외 송뷰에 따뜯 가열유지 으| AOM 

C인쟁성에 대한 효과의 결파와 철 일치되었다(fab. 

le 3 ). :~:J2 nm 에서의 흉팡표-는 유지종의 conju

gated d1ene 상의 함량과 판계 가 있는 값익요로 유 

/}현숭 산화어i 획하여 생성되는 ‘;oujugated 

s 산화 안정생 입I건 제조를 위한 혼합 휴책유의 Vol. 4. No. 2(1987) 

과는 서호 거의 Bj 슷하였다. 이장의 결파와 

우지와 같은 tocol 의 함량이 날은 유지에서는 

opherol 의 항산화 효과가 좋았으나 유-채유 및 휩 

유와 같은 toe。l 의 함량이 높은 유지에서는 그의항 

산화 효파가 낮았다 。l와같은 현상은 유지중 toe

op hero! 의 함량이 죄적 유효농도 보다 높으연 오 

히려 산화 촉진효과10’플 나타낼 수 있가 때푼이강 

생 Zj-윈아, 

유채유-팝유 (3:7) 의 훈합유에 항산화저1블 첨가 

한 것으l AOM 안링성은 유채유에 힘산화세블 첩 

가힌 것보다 좋았으나 팡유에 창산화제촬 첩가한 

것 보다는 좋지 않았다. 또 유채유-우지 (4:6) 의 

혼합유에 항잔화제펀 첩가한 것의 AOM 안정성은 

유채유에 함산화제촬 첩 가한 것보다 좋았;ι 우지 

어| 항산화처|플 첨 가한 것 보다는 δ-toα>pherol 을 

점가한 경우플 제외하파는 거의 대웅한 효과촬 나 

타내었다. 씨싱으| 곁파로 브아 힘-산화플 점가-한 유 

재유와 팝-fl- 및 우지의 혼함유를 가염한 깃익 AO 

M 안정성은 같은 처 리플 한 윤채유 보다 좋았고 

우지와는 거의 대웅하였으역, 팝윤 보다는 다소 옷 

1갑윷 알 수 있없아‘ 

강이 

toe-

3. 가열풍 유지의 홉광도와 중합체함량의변화 

몇 가지 .)‘ 산화저l 찰 점 가한 팡유, 

Rapeseed + Tallow 
(4:6) 

Rapeseed + Palm 
(3:7) 

윤채유, 우지, 

0.6 

Ta”ow Palm 

까컸 
__.,.-{그 

-0‘ S 
E 
ζ 

업 0,4 

------엉 0.3 
c: 
<O 

.D 
‘-용 0.2 
<

10 152[i 25 

Effect of heating time on changes of absorbances at 232 nm of palm, tallow, rapeseed 

and blended rapeseed oils containing antioxidants. 

5 15 깅O 강S 
n 
υ
 

] 
5 TO 13「 20 2ζ- -~; fO 15 2δ 깅3 

Heating time (hr) 
5 15 20 25 10 

Fig. 1. 

o c5·rich t。c。pher。I.• : contr。l (n。 anti。xidant) it : BHA + BHT α : TBHO 
Addi ti。n amounts of ant‘。xidants are the ~ame as Table 3. 
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Rapeseed I Rapeseed + Palm 
(3:7) 

Tallow 

,---F 

l --‘‘,!’”’’

-----l 

‘ 

Palm 1.5 

• J 

ξ 6.0 

* ..,- I 
c:: 
~ 4.5 
c:: 
。

ιj 

--웅 3JJ 

>‘
。

a.. 1.5 

s 10 1s 20 25 s 10 is 20 

Heating time\ hr) 

Effect 。f heating time 。n changes of p。lyrner contents in palm, tallow, rapeseed and 

blended rapeseed oils c。ntaining antioxidants. 

Legends are the same as Fig. 1. 

Fig. 2. 

"' "o-

라연 제조 용 뛰김유로 7\.장 찮아 사용-S:~-t- 땀윤 

및 우-7\<?-I 갚죄‘-륜 ---” -fr-~응 대처l 할 수 있는"']블 t납 
씌히까 위한 여l 버적인 시험란 섣시허였‘나‘ 유채유 

"'l AO!y1 안정성은 판쉬→보다 utt 우 냐썼고 우-:~1 와 

는 l.lj 숫하였다” 유채유어l 칩유 및 우지쉰 혼 합하였 

펀- 때 .:1. 위 AOM 안정성-은 유채유 }와다 향상되었 

으며, 윤채슈어l 70% 팎쉬 및 60 <Jb 우지플 각각 

혼황하였용 때 AOM 안정성이 까장 좋았다. 이늘혼 

합유는 가열하는· 풍안 유채유 보 다 conjugated di

ene 상 및 중합체억 생성이 지연되었다, 흔환 유채 

우으1 AOM 및 가열 인정성이| 대한 항산화저}악 효 

파는 TBHQ 가 가장 좋았고 .:L c+읍요포 tocoph

erol 억었으여, BHA와 BH•?| 혼합제까 가장 나 

쨌다‘ 

저}으j 종쉰·핵 따흔 억셰효과는 conjugated diene 잔 

의 생쏟억제때와 ;같이 TBHQ 까 가장 효과적아었 

고 그 t=t읍 c1 o -· tocophEπol 어 었으C냐 BHA 외- B

HT 관팝제씨 성가는 대;조군과 거역 비숫하거i 

가용}였 r+. 

론 

헌 

l. 신표선 ; 식품과학, 18‘;4), l 9 ( l”85) 

2. 후i횡iEi델, 주野압챙씨즈, 緣w 답, 공|{|年}잊.’'.t:wm: 

결 N. 

diene 산익 생생량윷 알 수 있는 것이다ll ’· I다획서 

본 실험우i.'c 2a2 nm 애서 최죠.의 홉팡도는 유채유 
가 팝츄 및 우;<;]보다 높요역 또한 가연풍 conjug

ated diene 신익 생성량도 전자가 후자-깥 보다 높 

았다 • .. L써나 유:lij 유어! 팡유 및 >"-:.tj 휠 혼합한 혼 

합쉬-는 가열중 」유채유 보다 ‘X] njugated diene 신의 

생성량이 감소되어 가열에 의한 산화 안힘성이 깨 

션펀울 얄 수 있었다. 

한현, 항산화제를 침까한 펌유, 우지, 유채유 

혼합 유차i 유 쓸 가열하는- 쏟안 중합체 생 싱 양의 

화쓸 측;생한 철과는 Fig. 2 와 짙다i 

속, 가영하지 않은 신선한 요는 시효 ;)지좋-의풍 

합쳐1 의 힘‘량은 거의 없었으내 ?}열 10 시간끼자는 

att 우 서시척 증가하였고 그격- 부터는 강쩍 혀 승가하 

는 경 항이었다. "'d·잔화"II 을 첨 가하지 않윈 {t 유·와 

」?- o:j 는 까열 25 시 간후어|늪 숭-합처\9\ 함i양아 악 :u 
~!(>_','_ 승 ?{되었교 유채유는 의 6.9%포 -증가되었다. 

그러나 점산확세윷 성가하지 않효 유"B F「에 땀-유및 

우 .:<j 플 폰함한 흔황유는 7r엽 25 시간쟁 에 Q{ 4.7 

%효 층까되어 유채유 l;l_ 다뉴 -중합처l 영 성항。( 적 

었다. 띨반적 으.호 유 .Aj-t~ 가열 신화가 진옛됨에 따 

라 좋합처l 악 함량이 증가되는 것으호 일썩져 있다12>. 

따라서 --- 연우잇 결파로 유채유에 쉰츄 빛 」뉴 :~1 
판 판황한 혼합유는 유재유 보 t:~ 가일좋 풍합쳐‘ 생 

성향아 적이 7).염에 씩한 산화안정성이 깨선됩 용 앨 

수 있었나. 그러고 &‘-찬 λl .ii. 유지에 힘신화셔1환 청 

가하였올- 때 좋합체의 생성이 억저1 되었으띠, 젠J산화 

및
 
언
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